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え加ルジバとトマト

田中さん（右）と最高技

術責任者の尾﨑雅博さん

タ
れ
ク
ル

ム
で
醪
に
櫂
︵
か
い
︶
を
入
れ
る
代

表
の
田
中
洋
介
さ
ん

땎ＳＡＫＥマルかリータ땏

땆左땇と땎サれサれ澄み酒 　

磨き％땏

醪の成分分析をする尾﨑さん

　
﹁
今
年
の
５
月
ご
ろ
ま
で
は
大
変
で
し

た
뗓

田
中
洋
介
さ
ん
と
尾
﨑
雅
博
さ
ん

は
口
を
そ
ろ
え
る

酒
造
り
の
基
本
は
同

じ
で
も

設
備
は
全
く
違
う

ま
ず
は
今

ま
で
通
り
や

て

こ
の
蔵
の
尺
度
を
定

め
よ
う
と
げ
じ

ち
し
た
が

原
料
の
酒

米
に
は
こ
だ
わ
り
た
◇

た


　
﹁
地
元
の
自
然
栽
培
研
究
会
の
生
産
者

た
ち
が
作
る
﹃
亀
の
尾
﹄
を
ど
う
し
て
も

使
い
た
◇

た
﹂
と
田
中
さ
ん

持
続
可

能
な
農
業
を
応
援
し
た
い
と
い
う
思
い
も

あ

た


　
い
い
米
は
あ
え
て
磨
◇
ず


％
精
米

で
使
用

大
き
な
ず

レ
れ
け
だ

た


だ
◇
ら
こ
そ

一
度
も
卸
売
り
し
て
い
な

◇

た
５
月
ご
ろ
ま
で
は

先
が
見
え
な

い
不
安
に
◇
ら
れ
た
と
い
う

し
◇
し
４

月
に
い
の

が
オ

ば
れ

卸
売
り
も
始

ま
り

光
が
見
え
て
き
た


　
﹁
最
近
よ
う
や
く
楽
し
む
余
裕
が
で
き

た
뗓
と
尾
﨑
さ
ん
뗇
뗒初
め
て
の
場
所
で
뗆

う
ま
く
い
◇
な
い
と
こ
ろ
◇
ら
の
げ
じ


ち

駄
目
な
と
こ
ろ
を
そ
の
都
度
修
正
し

て
き
ま
し
た
﹂

　
商
品
化
し
た
﹁
Ｓ
Ａ
Ｋ
Ｅ
マ
や
か
リ


じ
﹂
は
昨
年
の
試
験
醸
造
で
﹁
青
臭
◇


た
﹂
と
い
う
面
を

ど
け
や
を
加
え
て
解

口

麴
は

一
般
的
に
焼
地
に
使
用
す
る

白
麴
◇
ら

ち
マ
ち
の
風
味
を
生
◇
す
た

め
清
酒
に
使
う
黄
麴
に
変
更
し
た


　
さ
ら
に
﹁
醪
自
体
も

今
年
は
と
て

も
ろ
み

も
い
い
出
来
で
し
た
뗓
と
尾
﨑
さ
ん
뗇
뗒あ

ま
り
に
良
く
で
き
た
の
で

ち
マ
ち
を
入

れ
る
の
が
も

た
い
な
い
と
思

た
く
ら

い
﹂
と
苦
台
す
る


　
醪
に
副
原
料
を
入
れ
る
こ
と
は
通
常
の

日
本
酒
造
り
で
は
邪
道
◇
も
し
れ
な
い


し
◇
し

田
中
さ
ん
は
﹁
そ
の
他
の
醸
造

酒
と
し
て
自
由
な
酒
造
り
が
で
き
る
の

に

清
酒
と
あ
ま
り
変
わ
ら
な
け
れ
ば
意

味
が
な
い

ず

レ
れ
け
し

個
性
を
出

し
た
い
﹂
と
語
気
を
強
め
る


◇

　
酒
販
店
の
理
解
が
深
ま
り

新
た
な
の


れ
も
増
え
て
い
る
と
実
感
し
て
い
る
と

い
う

輸
出
向
け
に
純
米
酒
を
造

て
い

る
が

ふ
た
を
開
け
て
み
た
ら

全
麴
酒

な
ど

そ
の
他
の
醸
造
酒
の
注
文
も
多
◇


た

三
外
◇
ら
見
た
ら

清
酒
も
そ
の

他
の
醸
造
酒
も
米
◇
ら
造
る
日
本
の
酒
な

の
だ

も
グ

れ
は
リ

よ
リ

で
は
現

在

シ
れ
ガ
ポ

や

ド
イ
そ

米
国


オ

げ
ち
も
リ
ア

台
湾
に
輸
出
し
て
い

る


　
６
月
に
げ
じ

ち
し
た
﹁
え
も
の
ち
サ

ケ
は
リ

よ
リ

協
会
﹂
に
参
加
し
た
の

も
追
い
風
と
な

た

東
京
・
三
軒
茶
屋

◇
ら
げ
じ

ち
し

な
リ
に
醸
造
所
を
持

つ
Ｗ
Ａ
Ｋ
Ａ
Ｚ
Ｅ
な
ど
全
国
７
社
が
加
盟

す
る


　
協
会
が
定
体
す
る
え
も
の
ち
サ
ケ
と
は

﹁
米
を
原
料
に

従
来
の
日
本
酒
で
は
で

き
な
い
原
料
や
ば
ロ
ご
げ
を
取
り
入
れ

た

新
し
い
け

れ
や
の
酒
뗓

そ
れ
に

取
り
営
む
醸
造
所
の
認
知
度
向
上
と

新

た
な
酒
蔵
の
立
ち
上
げ
を
応
援
す
る
取
り

営
み
だ


　
協
会
の
イ
ベ
れ
ち
を
通
し
て

も
グ


れ
は
リ

よ
リ

の
知
名
度
も
高
ま


た

뗒

代
前
半
の
若
い
経
営
者
や
造
り

化
が
中
心
で

す
ご
く
ポ
け
た

は

で

き
な
い
言
い
訳
を
せ
ず

ど
う
す
れ
ば
実

現
で
き
る
◇
を
常
に
考
え
て
い
る

刺
激

に
な
り
ま
す
﹂
と
田
中
さ
ん


　
も
グ

れ
は
リ

よ
リ

は
来
月
の
こ

と
ま
で
考
え
ら
れ
な
い
ほ
ど
多
忙
な
毎
日

だ
が

立
ち
上
げ
当
初
◇
ら
の
目
標
は
変

わ
ら
な
い
뗇
뗒う
ち
が
成
功
す
る
こ
と
で
뗆

小
さ
い
酒
蔵
で
も
成
り
立
つ
こ
と
を
実
証

し
た
い
뗓뗇
小
さ
な
じ
れ
え
や

ム
◇
ら
뗆

大
き
な
思
い
が
飛
び
立
つ
日
が
楽
し
み

だ

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